
VORSPEISE

farbiges Randencarpaccio
mit gebackenen Zigerkugeln & Kräutervinegrettes

SUPPE

Marronisuppe mit Portweinkaramell 
Lebkuchengrissini

WARMER FISCHGANG

Duo von der Forelle & Ämmeshrimp
mit Chicoree-Chutney

Orangen-Tonkarisotto mit Mascarpone
Federkohlchips

KÄSEWAGEN

HAUPTGANG

Rindsfilet am Stück gegart 
Jus & Pfefferkäse

Kartoffelmousseline & Ofenkarotten

DESSERT

Chaiglace mit Vanilleperlen
Moccakuchen, gebrannte Erdnüsse,

Himbeercoulis & Himbeerstaub

Silvestermenü

109.00 CHF
passende Weinbegleitung 45.00
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