
Ihr Partner für Ihren Anlass
Seminar - Event - Restaurant



LANG E TRADI T I ON G EPA A RT
MI T I NNOVATION

• 100 jährige Gastgebertradition über
4 Generationen

• Zeitgemässe Infrastruktur im Hotel, 
in den Seminarräumen und Sälen
sowie im Restaurant

• Feine und gepflegte Emmentaler 
Küche mit 100% Regioprodukten

• Einzigartige Aktivitäten – für die 
ganze Gruppe oder in Teams

• Zentrale und dennoch ruhige Lage –
gut mit ÖV erreichbar, Parkplätze
vorhanden

• Umgeben von saftigen grünen
Wiesen, der Emme und der typisch
sanften Hügellandschaft

DAS FINDEN SIE NUR BEI UNS



Unser Rezept
für ein

gelungenes
Seminar

• Ruhe in der Natur – bei uns liegt sie Ihnen zu
Füssen

• Produktivität während dem Seminar – unsere
Säle sind umfassend ausgerüstet

• Erholung im Schlaf – bei uns sagen sich Fuchs 
und Hase ‘Gute Nacht’

• Genuss im Restaurant – unsere Köche kreieren
wunderbare Gerichte mit lokalen und 
saisonalen Produkten



Seminar 
Pauschalen

zum 
„Assistant

Day“ 
Spezialtarif 

• Seminarpauschale im Einzelzimmer CHF 182.40 
anstelle 226,00 
✓ Saal inkl. Infrastruktur,

Verpflegung in den Pausen am Vor- und 
Nachmittag, 
3-Gang Mittagessen, 4-Gang Abendmenü, 
Übernachtung im Einzelzimmer, reichhaltiges 
Frühstück

Gerne zeigen wir Ihnen unser Haus – kommen Sie für 
eine unverbindliche Besichtigung vorbei oder werfen 
Sie einen Blick auf unsere Website www.hirschen-
eggiwil.ch

Nehmen Sie Kontakt mit uns auf unter 
info@hirschen-eggiwil.ch

http://www.hirschen-eggiwil.ch/
http://www.hirschen-eggiwil.ch/
mailto:info@hirschen-eggiwil.ch


Unsere Säle –
Ihr Anlass

Hirschensaal – Bärbachsaal – Sorbachsaal – Sahlenweidlistübli - Ämmestube



Seminare & Tagungen



HIRSCHENSAAL





BÄRBACHSAAL





SORBACHSAAL





Unser Hotel 
Ihre Erholung 

Alle Zimmer als Einzel- oder Doppelzimmer verfügbar 
ausgestattet mit Boxspringbetten für einen erholsamen Schlaf 



RUNDUM GUT AUFGEHOBEN – 
AUCH IN UNSEREN GÄSTEZIMMERN



RUNDUM GUT AUFGEHOBEN –
AUCH IN UNSEREN GÄSTEZIMMERN



Unser Restaurant
Ihr Genuss

Unsere Gerichte werden aus regionalen und saisonalen Produkten hergestellt 



UNSER REICHHALTIGES 
«ÄMMITALER ZMORGÄ»



10 0 % REG IO NA LES  FR ÜHS T ÜCKBUFFET



AUS REGIONALEN P RODUKTEN –  
ERL EBEN S IE S CHW EIZERIS CH E L AN DKÜCHE MIT MO DER NEM 

F LA I R



EI N SCH LUMI  IN UN SERER  HAUSBA R  



Unsere Wellness-Oase 
Ihre Entspannung

Ob Whirlpool, Sauna oder eine Massage, 
bei uns steht Ihrer Erholung nichts im Weg



UNSERE 
TRÜMPFE



M I N I G O L F -
P L A US C H  

A U F  
H A US E I G E N E R  

A N L A G E  M I T  
1 8  H E R A U S -

F O R D E R U N G E N



GEMÜTLICH 
ABENDESSEN IM 
SAHLENWEIDLI



BEKANNT AUS DER TV SOAP VON SRF 1  
«LEBEN WIE ZU GOT THELFS ZEITEN»



I N  D E N  B Ä C H E N  
I N  U N S E R E R  
U M G E B U N G  

PA C K T  S I E  D A S  
G O L D F I E B E R  



HAUSMETZGEREI HEIDBÜHL

o das Geheimnis der original 
«Hiipu» Bratwurst

o Legen Sie selber Hand an und 
erfahren Sie mehr über unsere 
historische Hausmetzgerei. 

o Als Erinnerung erhalten Sie 
2 Paar Bauernbratwürste 
nach traditionellem Rezept



DER EVENTPLATZ 
GEISSBACH 



KÄSERHANDWERK IN 
ATEMBERAUBENDER UMGEBUNG

Die Kursteilnehmenden lernen 
das Käserhandwerk hoch über 
den Emmentaler Hügeln.
Nach getaner Arbeit dürfen sie 
als Erinnerung einen Frischkäse 
oder Mutschli mit nach Hause 
nehmen.



TANDEM – GLEITSCHIRM 

Durch die Lüfte segeln 
hoch über dem Emmental 

und der Biosphäre Entlebuch….

 Spätestens ab dem Moment, 
an dem man wieder 

Boden unter den Füssen hat,  
ein unvergessliches Erlebnis! 



KRÖNEN  S IE  IHR  GEPLANTES  
SEMINAR MIT  EMMENTALER 

GASTFREUNDSCHAFT

Seit 1919 fühlen sich die Gäste 
bei Liechti’s  im Hiipu (Heidbühl) 

wie zuhause

Wir hoffen, Sie auch bald dazu 
zählen zu dürfen



HOTEL
SEMINARE EVENTS

Familie 
Liechti 

Heidbühl 476
3537 Eggiwil 

+41 34 491 10 91
www.hirschen-eggiwil.ch
info@hirschen-eggiwil.ch 

http://www.hirschen-eggiwil.ch/
mailto:info@hirschen-eggiwil.ch

	Folie 1: Ihr Partner für Ihren Anlass  Seminar - Event - Restaurant
	Folie 2: Lange Tradition gepaart mit Innovation
	Folie 3: Unser Rezept für ein gelungenes Seminar
	Folie 4: Seminar Pauschalen zum „Assistant Day“ Spezialtarif 
	Folie 5: Unsere Säle –  Ihr Anlass
	Folie 6: Seminare & Tagungen
	Folie 7: Hirschensaal
	Folie 8
	Folie 9: Bärbachsaal
	Folie 10
	Folie 11: SORbachsaal
	Folie 12
	Folie 13: Unser Hotel  Ihre Erholung 
	Folie 14: Rundum gut aufgehoben –  auch in unseren gästezimmern
	Folie 15
	Folie 16: Unser Restaurant Ihr Genuss
	Folie 17: Unser reichhaltiges «Ämmitaler Zmorgä»
	Folie 18: 100% REGIONALES FRÜHSTÜCKBUFFET
	Folie 19: AUS REGIONALEN PRODUKTEN –  ERLEBEN SIE SCHWEIZERISCHE LANDKÜCHE MIT MODERNEM FLAIR
	Folie 20: Ein Schlumi in unserer Hausbar 
	Folie 21: Unsere Wellness-Oase  Ihre Entspannung
	Folie 22: Unsere Trümpfe
	Folie 23: Minigolf-plausch  auf hauseigener Anlage mit  18 Heraus-forderungen
	Folie 24: gemütlich Abendessen im Sahlenweidli
	Folie 25: Bekannt aus der TV Soap von SRF 1  «leben wie zu Gotthelfs Zeiten»
	Folie 26: In den Bächen in unserer Umgebung packt sie das Goldfieber 
	Folie 27: Hausmetzgerei Heidbühl
	Folie 28: Der Eventplatz Geissbach 
	Folie 29: KÄSERHANDWERK IN ATEMBERAUBENDER UMGEBUNG
	Folie 30: TANDEM – GLEITSCHIRM 
	Folie 31: Krönen Sie ihr geplantes Seminar mit Emmentaler Gastfreundschaft
	Folie 32: Hotel Seminare Events

